MOCAO N° 030/2019

Apresentamos a Mesa, ouvido o Plenario e dispensadas as formalidades regimentais,
MOQAO DE CONGRATULA(;()ES a TODAS AS VINICOLAS DE SANTA TERESA,
em especial as VINICOLAS “CASA DOS ESPUMANTES” (na pessoa do Sr. Sérgio
Sperandio e familia) e “LABIATA” (na pessoa do Sr. Firmino e familia),
homenageadas durante o 2° Encontro dos Vitivinicultores de Santa Teresa, em face
da obtencéo do Certificado de Registro do Estabelecimento, conferido pelo Ministério
da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, ratificando oficialmente, o que os
Teresenses ja conheciam, a qualidade do nosso vinho.

REQUEREMOS que o teor desta manifestacdo seja dado conhecimento aos
homenageados, através de coOpia ao Presidente da AVIST - Associacdo dos
Vitivinicultores de Santa Teresa, bem como aos que seguem:

- Conselho Municipal de Desenvolvimento Rural Sustentavel de Santa Teresa,
- Conselho Municipal de Turismo;

- Comité Gestor do Plano Municipal de Turismo de Santa Teresa;

- Secretaria Municipal de Agricultura e Desenvolvimento Econémico;

- Secretaria Municipal de Turismo e Cultura;

- Conselho Estadual de Desenvolvimento Rural Sustentavel do ES;

- Conselho Estadual de Turismo do ES;

- Secretaria de Estado da Agricultura, Abastecimento, Aquicultura e Pesca do ES;
- Secretaria de Estado de Turismo do ES;

- Conselho Nacional de Desenvolvimento Rural Sustentavel; e

- Conselho Nacional de Turismo.

Sala Augusto Ruschi, em 9 de dezembro de 2019

Dr. Gregorio Venturim - PSDB
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JUSTIFICATIVA

A Cidade de Santa Teresa em sua origem era denominada Nucleo do Timbuhy,
situado na Coldnia Imperial de Santa Leopoldina, que por volta do ano de 1874, apos
imigrantes italianos, terem saido de Trentino (Tirol Italiano), partindo na embarcacéo
‘La Sofia” de Genova e desembarcado no nosso Pais, fundaram este municipio,
reconhecido oficialmente como Pioneiro da Imigracéo Italiana no Brasil, pela Lei
Federal n® 13.617, de 11 de janeiro de 2018.

Esse acontecimento, ndo poderia ter dado vocacdo diferente, que nao fosse a
producao de uva e vinho, com area cultivada préximo de 50 hectares, produzindo mais
de 700 toneladas por ano de uva, o que equivale a 80% da producdo estadual.
Possuindo as seguintes variedades para vinho: Niagara Rosada, Izabel, Violeta,
Lorena, Moscatel (espumante), Bordo, Malbec e Cabernet Sauvignon, entre outras,
com média anual de 80 mil litros.

Destaca-se ainda duas peculiaridades. A primeira, decorre do fato da Cidade ser
coberta de Mata Atlantica, na qual a jabuticaba é nativa, o0 que somado a escassez
inicial de uva para a producdo de vinho, levou a criar uma bebida semelhante, o
“fermentado de jabuticaba”, popularmente chamado de “vinho de jabuticaba”.
Segunda, o dominio pioneiro no Estado do Espirito Santo, por uma das vinicolas, do
método champenoise de vinificacao, produzindo “espumantes” comuns e finos, com
as caracteristicas do terroir (Circuito Caravaggio), gerando produc¢éo de borbulhas que
definem a identidade da bebida.

O homem do campo teresense € por si S0 um guerreiro, um incansavel, que mesmo
acometido por crises econfmicas, intempéries climaticas e falta de infraestrutura
minima, ndo desiste da sua atividade, ao contrario, continua contribuindo com seu
suor e amor pela terra, produzindo o alimento que vai para nossa mesa, € hao
bastando, também bebidas de altissima qualidade e com caracteristica Unicas, que
enaltecem de forma muito honrosa a nossa Cidade.



Il Encontro dos

Vitivinicultores
de Santa Tereso

29 de novembro de 2019
Local: SENAC/Santa Teresa

Rua Bernardino Monteiro, n° 682 - Dois Pinheiros

Foto 01 - 2° Encontro de Vitivinicultores de Santa Teresa.




